
Il nuovo abbattitore multifunzione roll-
in si presenta con una nuova estetica e 
performances migliorate.

Due configurazioni disponibili:
CT 20.120 R290 per le funzioni di 
abbattimento e surgelazione
CT 20.120 MULTI il nuovo roll-in 
multifunzione, che consente di avviare cicli 
di abbattimento e cicli di cottura a bassa 
temperatura o scongelamento.

PIÙ POTENTE,
PIÙ PERFORMANTE

CT 20.120 MULTI
CT 20.120 R290

LxPxH (mm)
790 x 1030 x 1950

Capacità 
1 carrello 60X80 o 60X40

Resa 
+90°C/+10°C 120 kg     +90°C/-18°C 80 kg

A B B A T T I T O R I

Il raffreddamento rapido ottenuto con l’utilizzo di 
abbattitori tecnologicamente avanzati e dalle alte 
performance è il modo migliore per prolungare la 
durabilità degli alimenti e degli impasti, assicuran-
done freschezza e fragranza. L’uso di un abbatti-
tore di ultima generazione rende più produttiva 
ed efficace l’attività di laboratori di gastronomia, 
pasticceria, panificazione e anche gelateria. Gli 
abbattitori Tecnomac consentono la gestione delle 
fasi di raffreddamento in piena autonomia, grazie 
alla possibilità di programmazione delle diverse 
tempistiche e temperature.

Tecnomac propone abbattitori per l’abbattimento 
rapido positivo e per la surgelazione
da +90° a +3° e da +90° a -18°

LA FORZA DEL 
RAFFREDDAMENTO 
RAPIDO, IN R290

I  SETTORI DI  APPLICAZIONE

PANIFICAZIONE PASTICCERIA GASTRONOMIA GELATERIA
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N O V I T À



LxPxH (mm)
600 x 605 x 400

Capacità 
3 teglie GN 2/3

LxPxH (mm)
790 x 1030 x 1950

Capacità 
30 teglie GN 1/1 – 60X40 / 15 teglie GN 2/1 – 60X80

Resa 
+90°C/+10°C 85 kg     +90°C/-18°C 70 kg

LxPxH (mm)
790 x 1030 x 1950

Capacità 
30 teglie GN 1/1 – 60X40 / 15 teglie GN 2/1 – 60X80

Resa 
+90°C/+10°C 85 kg     +90°C/-18°C 70 kg

LxPxH (mm)
600 x 805 x 400

Capacità 
3 teglie GN 1/1

Un nuovo modello a completare la gamma 
PEPPER, con capacità fino a 30 teglie 
60x40 o 15 teglie 60x80, grazie alla doppia 
profondità.

A completare la gamma MINT 
Multifunzione ora disponibile un nuovo 
modello con capacità fino a 30 teglie 60x40 
o 15 teglie 60x80.
 

CM 3 2/3
CINNAMON

PEPPER MINT

CINNAMON

CM 3 1/1

MM 15.2PP 15.2

NUOVO ABBATTITORE 3 
TEGLIE GN 2/3:  ott ima 
gestione del  freddo 
dall ’abbattimento al la 
surgelazione,  f ino 
al l ’ indurimento del le 
vaschette gelato.

NUOVO ABBATTITORE 3 
TEGLIE GN 1/1:  compatto, 
di  faci le uti l izzo e 
eco-friendly

VERSATILITÀ IN OGNI 
APPLICAZIONE

IL NUOVO ABBATTITORE
MULTIFUNZIONE A DOPPIA
PROFONDITÀ


